
Para Picar… 

Croquetas  caseras  de  Pol lo  de  corra l  (6  pcs ) 	 	 16€  
Croquetas  caseras  de  Baca lao  (6  pcs ) 	 	 16€  
Anchoas  00  de l  Cantábr ico   (6  f i le tes ) 	 	 28€  
Dip  de  Guacamole  y  Tort i tas  caseras  🌿 🌾 	 	 16€  

P imientos  de l  Padrón 🌿 🌾 	 	 14€  

Primeros 
Carpacc io  de  Pulpo con ace i te  de  Pimentón, Hinojo, Lima y  Eneldo 🌿 🌾 	 24  €  
Octopus carpaccio with paprika oil , fennel, l ime and dill  salad  
Carpaccio de poulpe à l 'huile de paprika, salade de fenouil, citron vert  et  aneth 

Ensalada de Lentejas & Quinoa, garbanzos con dátiles y queso feta, hierbas frescas 🌾 	 20  €  
Superfood Salad : Lentils  salad, Quinoa & Chickpeas with dates, Feta cheese & fresh herbs 
Salade de Lentil les  et  Quinoa, Pois-chiches & Dattes, Feta et  Herbes fraîches 

Ensalada de Burratina con Mix de Tomates y Almendras salteadas 🌾 	        22 € 
B u r r a t i n a  &  B a l s a m i c  m a r i n a t e d  o r g a n i c  To m a t o e s, R o a s t e d  a l m o n d s  
B u r r a t i n a  e t  To m a t e s  B i o  m a r i n é e s  a u  v i n a i g r e  B a l s a m i q u e, A m a n d e s  c r o q u a n t e s 	  

Canelón Casero  de  Car i l lera  de  Ternera  y  su  Bechamel  l igera  	        24  €  
B e e f  ch e e k s  Tr a d i c i o n a l  C a n n e l l o n i  -  C a n n e l l o n i  d e  Jo u e s  d e  B o e u f  c o n f i t e s, S a u c e  B e ch a m e l  l é g è r e  

Alcachofas  asadas  a l  horno con Salsa  Romesco y  Jamón Cruj iente🌾 	        22  €  
Roasted Artichokes with Romesco sauce & Crispy Iberico Ham… roasted red peppers, almonds, and tomatoes  
Artichauts rôtis au four à la sauce Romesco & Jambon croquant…tomates, poivrons rouges et amandes 

Ceviche de  Lubina  Salva je, Aguacate  y  Mango 🌾            24 €  
Wi l d  S e a  B a s s  C ev i ch e, M a n g o  &  Avo c a d o  -  C ev i ch e  d e  B a r  d e  l i g n e, Avo c a t  &  M a n g u e  

Tataki de Ternera salsa de Hierbas frescas provenzales, Tomate medio seco y  Alcaparrón	 22  €  
B e e f  Ta t a k i  w i t h  f r e s h  P r o v e n ç a l  h e r b  s a u c e, h a l f - d r i e d  t o m a t o  &  s o f t  c a p e r s  
Ta t a k i  d e  b œ u f, s a u c e  a u x  h e r b e s  f r a î c h e s  d e  P r o v e n c e, To m a t e s  m i - s é c h é e s  e t  c â p r o n s  

Tomate corazón de Buey con Ventresca de Atún, cebolla morada y aceituna Taggiashe	      26 €  
Beef heart tomato with tuna belly and red onion - Tomate coeur de boeuf, Ventrèche de Thon et  Oignon rouge 

Jamón Ibér ico  y  Pan con Tomate  🌾 	 33  €  
I b e r i c  C u r r e d  H a m , B r e a d  &  To m a t o  -  Ja m o n  i b é r i q u e, Pa i n  &  To m a t e   

Brushet ta  de  Tomate  y  Burrat ina  con Pesto  de  Albahaca  f resca  	 18  €  
To m a t o  &  b u r r a t i n a  B r u s h e t t a  w i t h  f r e s h  b a s i l  -  B r u s h e t t a  a u x  To m a t e s  &  B u r r a t i n a  e t  B a s i l i c  f r a i s  

Tartare  de  Atún ro jo, Stracc ino i ta l iano cremoso y  apio  🌾 	 29  €  
Mediterranean Red Tuna Carpaccio & Straccino cream Sauce - Tartare de Thon rouge, Straccino crémeux et Céleri  

Verduras  asadas  con Hummus de  Alubias  ro jas  a l  comino y  sa lsa  tahiné🌾 	 22  €  
R o a s t e d  Ve g e t a b l e s  w i t h  R e d  B e a n  H u m m u s, C u m i n  &  Ta h i n i  S a u c e  -   
L é g u m e s  r ô t i s  e t  H o u m o u s  d e  h a r i c o t s  r o u g e s  p a r f u m é s  a u  c u m i n , s a u c e  t a h i n e  

Gazpacho Andaluz  Casero  🌿 🌾   	 17  €  
Fr e s h  To m a t o  G a s p a ch o  -  G a s p a ch o  a u x  t o m a t e s  f r a î ch e s  

Ensalada de la Huerta 🌿 	 		 	 	 	 	 	 	 16 € 
Green Salad from the garden 



Pastas y Risotto (puedes pedir tu pasta sin gluten 🌾 ) 

Tagl ia te l les  Vóngole… Almejas 	 28  €  
C l a m s  Ta g l i a t e l l e s  -  Ta g l i a t e l l e s  Vo n g o l e  ( a u x  p a l o u r d e s )  

Risot to  de  Espárragos  verdes  y  Guisantes  con Parmesano	 25€  
G r e e n  A s p a r a g u s  r i s o t t o  w i t h  Pa r m e s a n  -  R i s o t t o  a u x  A s p e r g e s  v e r t e s  &  p e t i t s  p o i s  a u  Pa r m e s a n  

Penne con Salsa Pesto, Burratina Fresca, Tomates Cherry y Aceitunas Taggiasche   	       26 € 
Pe n n e  w i t h  B u r r a t i n a ,  f r e s h  b a s i l  p e s t o ,  c h e r r y  t o m a t o e s  &  t a g g i a s c h e  o l i v e s  

Pe n n e  a u  Pe s t o  f r a i s  e t  B u r r a t i n a ,  To m a t e s  c h e r r y  &  O l i v e s  t a g g i a s c h e  

Ravio les  Caseras  de  Espinacas  y  Ricot ta  con sa lsa  Pomodoro 	 24  €  
Homemade Spinach Ricotta Raviolis,  Pomodoro sauce - Raviolis à la Ricotta et aux Épinards, sauce Pomodoro 

 Pescados 
R o d a b a l l o  c o n  e m u l s i ó n  d e  m a n t e q u i l l a ,  Pa r m e n t i e r  d e  Pa t a t a s  	 32 €  
Turbot Meunière Style, Creamy mashed Potatoes - Filet de Turbot façon Meunière, Parmentier de pommes de terre 

Filete de Corvina Salvaje, salteado de Coliflor y Emulsión de Espárragos blancos 🌾 	 32 €  
Wi l d  s e a b a s s  Fi l e t , R o a s t e d  C a u l i f l owe r  &  W h i t e  A s p a r a g u s  e m u l s i o n  

Fi l e t  d e  B a r  r ô t i , Ta b o u l é  d e  C h o u - f l e u r  &  é m u l s i o n  d ’ A s p e r g e s  b l a n ch e s  

Atún Rojo  de  Medi terráneo a  la  p lancha con Verduras  sa l teadas  🌾 	 36  €  
Grilled Mediterranean Red Tuna Steak & sauteed Vegetables - Steak de Thon Rouge sauvaje & ses Légumes sautés 

Carnes 

Steak Tartare de Solomillo de Buey con Patatas Fritas Caseras🌾 	 32 €  
B e e f  Te n d e r l o i n  Ta r t a r e  &  H o m e m a d e  Fr e n ch  Fr i e s  - Ta r t a r e  d e  Fi l e t  d e  B o e u f  &  Fr i t e s  M a i s o n  

Solomillo de Ternera & Patatas Fritas caseras🌾 	 36  €  
B e e f  Te n d e r l o i n  &  H o m e m a d e  Fr e n ch  Fr i e s  -  Fi l e t  d e  B o e u f  &  Fr i t e s  M a i s o n  

Magret  de  Pato  con puré  de  Bonia to, p ick les  y  Pis tacho🌾 	 34  €  
R o a s t e d  D u ck  b r e a s t  s e r ve d  w i t h  m a s h e d  swe e t  p o t a t o  p u r e e, P i s t a ch i o  &  P i ck l e s  

Fi l e t  d e  C a n e t t e, p u r é e  d e  p a t a t e s  d o u c e s, P i ck l e s  &  P i s t a ch e s  

Paletilla melosa de Cordero con su jugo, Puré de Patatas, Hinojo y Aceitunas 🌾 	 32  €  
R o a s t e d  L a m b  s h o u l d e r  w i t h  m a s h e d  Po t a t o e s, Fe n n e l  a n d  O l i ve s  

É p a u l e  d ’ A g n e a u  r ô t i e  a u  fo u r  m i j o t é e  d a n s  s o n  j u s, p u r é e  d e  Po m m e s  d e  t e r r e, Fe n o u i l  &  O l i ve s    

 

Ask for our  Vegan dishes 
INFORMACIÓN DISPONIBLE PARA ALÉRGENOS. 

Si tiene usted alguna intolerancia alimenticia comuníquelo.

Pa n ,  A c e i t u n a s  y  A l i o l i  3  € / p e r s .  -  Pa n  s i n  G l u t e n  4 , 5 0 €🌾   

🌾 :G L U T E N  F R E E  🌿 :V E G A N


